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TABLA DE RECONOCIMIENTO PROGRAMA ERASMUS+
Disciplina en el extranjero Cddigo Semestr Créditos

Asignatura Espafiola

Biologia 10 Biologia
Quimica organica (trienale alimenario) 10  |Quimica Orgénica
Propieta fisiche e sensoriali degli alimenti 1006554| Second Fundamentos de Tecnologia de los alimentos

Biochimica (Trienale alimentaria)
Microbiologia degli Alimenti fermentati (trienale alimentaria)
Microbiologia generale (trienale alimentari)

Bioguimica
Fermentaciones Industriales
Microbiologia

Structtura e propieta fisiche degli alimenti: Mod I Mod Il 1001783| First Bromatologia Descriptiva

Structtura e propieta fisiche degli alimenti: Mod | 1001783| First Analisis Bromatoldgico

Processi dell'Industria Alimentare e Gestione della Quialita 1006630| Second Fundamentos y Aplicacion del control de Calidad
Microbiologia degli Alimenti (trienale alimentaria) 1004074| Second Microbiologia de los Alimentos

Alimentazione e Nutrizione Umana Nutricion Aplicada

Nutrizione umane e principi di dietetica 1000963| First Fundamentos de la Nutricion

Igiene e Ispezione degli alimenti di origine animale: Mod i Igiene 498 First Fundamentos de Higiene Alimentaria

Disefio de Plantas de Procesos Alimentarios
Analisis Quimico de los Alimentos

Economia y Gestion de la Empresa Alimentaria
Toxicologia Alimentaria

Legislacion Alimentaria

Gestion de la Seguridad Alimentaria

Tecnologia del Procesado de Alimentos de Origen
Vegetal

Matematicas

Metodologie di progettazione dei prodotti alimentari
Chimica analitica

Gestione della empresa alimentari (Magistrale)
Food Toxicology 1008400| First
Organizzazione e Marketing delle Imprese Agroalimentari 1006561| Second
Mod 11 Ispezione degli alimenti di origine animale

Fsiologia post-raccolta e tecnologia della conservazione degli ortofrutticoli

Matematicas
Technologie Alimentari 1. Tecnologia Lattiero Casearia 1010010| First
Technologie Alimentari I11. Technologie di Oli, Grassi e Prodotti Carnei 1010012| Second
Operazioni Unitarie della Technologia Alimentare
Parassitologia e Malattie Parassitarie degli Animali

Industrias Alimentarias de Origen Animal

Operaciones Basicas
Parasitologia Alimentaria
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NOTA.- Este cuadro de reconocimientos esta sujeto a posible modificaciones ocasionadas por cambios de planes de estudios, o no imparticién de disciplinas
académicas ofertadas por la Universidad Socia y no informadas previamente. Asimismo, existira la posibilidad de estudio de incorporacion de nuevas
asignaturas espafiolas siempre y cuando se soliciten en el plazo que se establezca para su incorporaciony que serd publicado con la debida antelacidn.

INFORMES NEGATIVOS

Disciplina en el extranjero Créditos Asignatura Espafiola
Biochimica e Patologia della Nutrizione Parasitologia Alimentaria
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