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Líneas de investigación 

1 Microbiología de los alimentos 

2 Métodos rápidos y automatizados para el análisis microbiológico de los alimentos 

3 Alimentos funcionales 

 
Proyectos de investigación 

Dry-Sausages Ripening Improvement Project 

Optimización de propuestas nacionales, para el éxito en la elección del Programa Erasmus Mundus 

de la UE (OPTEMUS) 

Preparación de una acción integrada. Desarrollo de unidad asesora a industria quesera artesana 

Aplicación de cereales y leguminosas como sustratos en la elaboración de alimentos funcionales 

Verificación de medidas de control de enmohecimiento en pan de molde sin corteza 

Asistencia técnica y análisis de datos de prevalencia de Salmonella en producción porcina y 

matadero 
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